L Getrinke-Pauschalen”

Alle qetrinkepauschalen gelten nur in Verbindung mit
etner Bitffet- oder Meniibestellung und sind ab min. drel
Stunden Veranstaltungsdauer zu buchen. Ste werden
wach der reservierten Personenzahl und Stunde berechnet.

All-tnelusive-grillbiffet

im wildwald-saal wit grobem Zeltplatz

Boer s waldcafé

Das Grill-Buffet (19-22 unw)

ralt: Blattsalate, Kirschtomaten, grana Padano
Kartoffel-Lauch-Salat, Paprika-Krautsalat,
Kriuter-Quark § Butter, Dips § Saucen,
,Coerdt s Bauernbrot § Brotchen

gegrilltes:  marinlerte Steaks vom Landschwein,
unsere Wiwa-wildschweln-rRostbratwurst,

marinierte SArdeyer” Fretland Hihnchenbrust
Rosmarin-prillinge § Kriiuter-Champignons

pessert:  frischer Fruchtsalat mit vanillejoghurt

DLe Getrinke (1223w

alles in Portionsflaschen zu 0,33l
mit: Krombacher Pils und Natur-rRadler,
Krombacher Dunkel, Alkoholfrel, vitamalz,

Afri Cola § Zuckerfrel, dreterlel Bluna Brausen
Litt s Mineralwasser und Filterkaffee, Tee

Der EmpTane (1219 v
mit_johannisbeeren - Prossecco
oder waldfrucht- Bier- Bowle

S~All-tnelusive-Angebot”

flr miur 40,- €7 (ab100 Pers.)
( Kinder von 4-12 ). fir 20,- £ p.K.)
(Pas gleiche Angebot fitr nur 50 Personen = 50,- p.P.)
inclusive: Rawmmiete fior wald-saal und Zeltplatz,

Grill-, Buffet und Servicepersonal, Tischwiische, Geschirr,
Besteck, gliser und Hausdekoration fitr 5 Stunden.

Afri Cola § Zuckerfrel, dreterlel Bluna Brausen

M WILPWALDP VOSSWINKEL
BOer’'s
Hochzeltsangebote

ff)cr 50-1.50 Personen

Getrinkepauschale ,Standart”

(in Portionsflaschen zu 0,33l )mit:
Krombacher Pils, Natur-Radler § Dunkel,
Alkoholfrel, vitamalz, Lutt’s Mineralwasser,

»G-P-S“- Pro Person § Stunde ab 40 Personen

Getrinkepauschale ,Exklusiv”

gezapftes Krombacher Pils vom Fass § Blermix
Wef:ﬁ—, Rosé- und Rotweln (nach Tagesangebot)
Krombacher Alkoholfrel, Littt s Mineralwasser,
Afri Cola § Zuckerfrel, dreterlel Bluna Brausen
Litt s Fruchtsaftschorlen, Filterkaffee, Tee

~G-P-S“- Pro Person § Stunde ab 40 Personen

Unsere Buffet Vorschlige fitr
thre Hochzelts- oder Familienfeier
i waldsaal und unterm groben Zelt
firr die Abendstunden daher ohne Eintritt

Getrankepauschale ,Luxus”

Wir witrden uns freuen, Sie bel uns zu begrichen
una erwarten thre Giiste aufs Herzlichste, damit
thre Veranstaltung zum Erfolg wird wnd
wir nur moch glicckliche Gesiehter sehen!

gezapftes Krombacher Pils vom Fass § Blermix
Krombacher Dunkel, zwelerlel Weizenbiere,
Alkoholfreies Bler, Littt s Mineralwasser (o,75l)
Afri Cola § Zuckerfrel, dreterlel Bluna Brausen
Litt s Fruchtsaftschorlen, Kallfelz winzerweine
mit Riesling, Spitburgunder und weisherbst,
dazu finf Standart Spirituosen nach wahl z.®.
Wodka, Wiskey, weinbrand, Korn, Kriuterlikor
(‘hierbel werden je Person 100 ml. gerechnet )
Kaffee, Tee, Kakao und Kaffeespezialitiiten

~G-P-S“- Pro Person § Stunde ab 40 Personen

Boer ‘s waldcafe im wildwald vosswinkel
Bellingsen 5/ 59757 Arnsberg
Tel: 02932 / 9723-30
www.boers-waldcafe.de
info@boers-waldcafe.de


mailto:info@boers-waldcafe.de

Exklusives Abend-Buffet

rRustikales Abend-Buffet
ralt: geréiucherte Forellenfilets auf Pfliccksalaten
mit Pretselbeer-Meervettich-Sahne,

kleine Schnitzelchen, Hihnchenflicgel

Felnes grill-Buffet
ralt:  Pfliccksalate, Gurken, Paprika, Tomaten, Kalt:
Kartoffel-Lauch-Salat, Nudel-Brbsen-salat und Mettwurst mit zweterlel Sauwcen
Kriuter- Quark § Butter, Dips § Saucen, Kartoffelsalat mit Gewitrz-Gurken, Ziegen-Frischkise mit Honig wnd Nissen
~Coerdt’s” Bauernbrot § Britchen Nuodelsalat mit Erbsen und Lauch, auf Ruccolabeet mit Gelben Kirschtomaten
gearilltes:  Wiwa-wildsehwein Rostbratwurst, »Coerdt’s” Bauernbrot mit Kriutercreme warm: gebackenes Wildlachssteak mit Mango
Paprika Ritckensteaks vom Landschwein, warm: SchweinericckRen mit Zwiebel-SenfRruste auf chili-Curry-sSauce dazu Ristitaler
Kinoblauch-Nackensteak vom Landschwein dazu Ristkartoffeln und Speckbohnen Filetmedaillons vom Landschwein auf
Ardeyer” Gefligelwurst § Hihnchenbrust wiwa-Bratwurst in Paprika-Tomatensauce waldpilze in Kriuterrahm mit Elerspiitzle
Mediterrane Gemisepfanmne mit Paprika, 5ot _ . .
o q, ,Pf P dazu Rostitaler und Butter-Karotten Gratiniertes Karto {feL-Rﬂhmg eniiee
Zucchint, Aubergine Kirschtomaten, Lauch Lonilze | " ‘+ el itz
dazu gebackene Meersalz-Kartoffeln vvaLoptize Ln Rahm mit Blerspitzie Dessert: Bayrisch Creme mit Schokosplittern
pessert: frischer Fruchtsalat wmit vanillejoghurt und beschwipstes Kirschwasser-Kompott
Mousse au Chokolat mit Wwaldbeeren inclusive: Raummiete fitr wald-saal und Zeltplatz,
Blffet und Service-Personal, Tischwiische, Geschiry,

Besteck, gliser und Hausdekoration zuziglich Getrinke.

Luxus Abend-Buffet
, , . , . ralt: Flschauswahl mit Riucher-Lachs § Forelle,
wildes grill-Bitffet Mediterranes Abew?l Buffet " Stremellachs & Heillowt avf Plicksalaten,
C,r,oiwa’Paolawo Kise auf Pﬂi’wl@s?mt Vorweg: Strauchtomatensuppe mit Garnelen wildschwein-salami § Grana Padano auf
it Kirschtomaten und Balsamico dreterlel Antipastiauswahl § Dips Ruccolasalat mit Kirschtomaten § Balsamico
Mini-Mozzarella § Kirschtomaten auf Garnelew im Kartoffelnest auf wakame
feine Dips § ,Coerdt “s” Baguettebrotauswahl

Gurken-bill-salat, Paprika-Krautsalat,
Kartoffel-Lauch-salat, Nudel-Brbsen-salat . ; ,
. , Ruccolabett mit Kriuter-Pesto, Chiabattabrot
Kriuter- Quark § Butter, Dips § Saucen, . to wildwald Hireeh mit
~Coerdt’s” Bauernbrot § Britchen Servano Schinken § Grana Padano Kiise e RoRS eef vom wildwald Hirsch ml
, ] , ) auf Pllitcksalaten mit Balsamico § Sprossen Preiselbeer-Ranm und Zapf-Kroketten
gegrilltes:  Wildschweln- § Hirsch-Steaks o o e frisches Norweger ,MSC* Lachssteak auf
wiwa- § grobe wildschweln-Bratwurst, warm: Kal Lssstre’za"ew tn To;watew—g’SaL e-Sahwne, Rist-Gemiise mit Rosmarin Drillingen
Ardeyer Geflitgelbratwurst § Hiihnehenbrust I\;eersa Z—D;' tnge und Thymia w—]%ohwem: Kriuter-Britsten vom Ardeyer Landhuhn auf
bunte Mediterrane Gemiisepfanne, Rosmarin- Pora : a "‘ft""“ ’*’fi”“ nem S“frﬁ'w-qemt'fsf-ius Z wiebel-Pfeffer-Sauce dazu Butter-Karotten
TLLL i L Pastagratin miLt gemuse § Kase gratinte , ..
prillinge und geschwmorte Kriiuterehampignons 9 ,§ , 2 , pessert: Vanille-Mousse, Schokoflocken, Eierlikdr
hausgemachte vanille-Tiramisu bunte exotische Obstplatte mit Mango-joghurt,
Karamell-Creme mit gerbsteten Mandeln

frischer Melonen-Ananas Salat
mit wnserem Mango-joghurt
, , , . inclusive: =a Lete fi ald-saal und Zeltplatz,
tnclusive: Rawmmiete fir wald-saal und Zeltplatz, “Mi ustve MMI,MLC e fir w , . undt Zeltp , tz
BlUffet und Service-Personal, Tischwiische, Geschirr,
®Besteck, Gliser und Hausdekoration zuzitglich Getriinke.

Grill-, Buffet und Servicepersonal, Tischwiische, Geschirr,
®Besteck, gliser und Hausdekoration zuzitglich Getrinke.

Dessert:

Kalt:
Kalt:

Mousse auw Chocolat mit vantllesauce Dessert:
Pana Cotta mit dreterlel Frucht-Saucen
inclusive: Rawmmiete fior wald-saal und Zeltplatz,
Biffet- und Service-Personal, Tischwiische, Geschirr,

Dessert:
Bayrisch-Creme mit waldbeeren-Kompott
inclusive: Rawmmiete fior wald-saal und Zeltplatz,
BlUffet- und Servicepersonal, Tischwiische, Geschirr,

Besteck, Gliser und Hausdekoration zuzitglich Getrinke. Besteck, Gliser und Hausdekoration zuzitglich Getrinke

inclusive: Rawmmiete fior wald-saal und Zeltplatz,

Grill-, Biffet und Servicepersonal, Tischwische, Geschirr,
Besteck, Gliser und HausdeRoration zuziglich Getrinke.



