
    „Wald-Frühstück“( für 2 Std. )


Kalt:  Bäcker-, Mehrkorn- und Milchbrötchen, 

Schinken-, Salami- und Käseauswahl, 

verschiedene Fruchtkonfitüren und Butter


Warm:    Lauch-Rührei von Bauer Luig´s Eiern


Dessert:	 Vanillejoghurt mit Waldfrucht-Kompott

 


Inklusive: Filterkaffee, Tee und Kakao


„Wald-Frühstück“ für 27,50 € p.P


( Kinder von 4-12 J. für 20,- € p.K.)


„Wildwald-Brunch“


Kalt:    Bäcker-, Mehrkorn- und Milchbrötchen,

       Backschinken-, Salami und Käseauswahl,   

      verschiedene Fruchtkonfitüren und Butter


Warm:  Lauch-Rührei vom Bauer Luigs Eierhof,

      Röstkartoffeln & Kräuterchampignons


Wildbratwurst in Mango-Curry-Sauce 

dazu Dicken Fritten und Butter-Erbsen


buntes Markt-Gemüse und Pasta 

mit Tomatensauce und Käse Gratiniert 


Dessert:	 bunter Obstsalat mit VanilleJoghurt 


„Wald-Brunch“ für 38,50 € p.P.

( Kinder von 4-12 J. für 25,- € p.K.)


  „Kaffeeklatsch“  ( für 2 Std. )


Unser hausgemachter Kuchen im „Weck“-Glas 
gebacken als Apfel-Zimt-, Pflaume-Streusel-,


Waldbeere-, oder Kirsch-Schoko-Kuchen. 

Dazu Filterkaffee, Tee oder Kakao Satt


„Mit Kaffee-Satt“ für 10,- € p.P.

 ( Ohne Eintritt in den Wildwald! )


    “Familien“ Büffet 

Kalt:     bunte Pflücksalate mit Kirschtomaten,


Grana Padano Käse, Sprossen & Balsamico

    Kräuter-Quark & Butter, Steinofen-Baguette


Warm:      gebackener Schweinerücken auf

     Paprika in Tomaten-Sauce, Röstitaler


     Streifen von der Hähnchenbrust auf 

     Mango-Curry-Sauce, Dicke Fritten


und zweierlei Butter-Karotten

     


    Waldpilze in Kräuter-Rahm mit Eierspätzle

        


Dessert:	  Mousse au Chocolat mit Vanille-Sauce


„Familien-Büffet“ für 47,50 € p.P.

( Kinder von 4-12 J. für 35,- € p.K.)


   

“Rustikales“ Büffet


	 


Kalt:        hausgemachte Wildfrikadellen,

Schnitzelchen aus dem Schweinerücken


     mit zweierlei Saucen, Kartoffel-Lauch-Salat, 
Paprika-Krautsalat, Nudelsalat mit Erbsen, 

Humus-Creme, Kräuter-Quark & Kräuter-Butter

Steinofen-Baguette und Roggenbrot


Warm:      gebackener Spanferkelbraten auf

  Schmorkraut dazu Rosmarin-Drillinge


 Unsere WiWa-Wildbratwurst in Paprika-

Curry-Sauce dazu Kartoffelkroketten


 geschmorte Kräuterchampignons

     dazu handgemachte Eierspätzle


Dessert:	    Bayrisch Creme mit Schokosplittern

         dazu beschwipstes Waldfrucht-Kompott


„Rustikales-Büffet“ für 58,50 € p.P.

( Kinder von 4-12 J. für 40,- € p.K.)


“Mediterranes“ Büffet

Kalt:   Mini-Mozzarella & Kirschtomaten auf 


Ruccola mit Kräuter-Pesto, Chiabattabrot

Serrano Schinken & Grana Padano Käse 


auf Pflücksalaten mit Balsamico & Sprossen


Warm:   Schmorbraten aus der Wildschweinkeule

     mit Thymian-Rotwein-Jus dazu Röstitaler

  Mais-Poulardenbrust mit Kräuterkruste auf 

Tomatensauce mit Rosmarin-Kartoffeln

   Mediterrane Gemüse-Pasta mit Aubergine,


 Zucchini & Paprika und Käse gratiniert


Dessert:	   Vanille-Tiramisu mit Waldfrüchten

         Pana Cotta mit dreierlei Frucht-Saucen


„Mediterranes-Büffet“ für 67,50 € p.P.

( Kinder von 4-12 J. für 45 € p.K.)


  “Exklusives“ Büffet 

Kalt: „Baumüller´s“ Räucherlachs & Forellenfilets 


Ziegen-Frischkäse mit Honig & Wallnüssen

  auf Ruccolabeet mit zweierlei Kirschtomaten      

gebackene Falafelbällchen auf Pflücksalaten 


mit Paprikastreifen Senf-Dressing & Balsamico

Humus, Kräuter-Quark & Butter, Brotauswahl


Warm: gebackenes Filet vom Landschwein auf 

Paprika-Zwiebelsauce mit Kartoffelgratin

Norweger Lachsfilet aus „MSC“ Zucht auf     


 mediterranem-Gemüse dazu Meersalz-Drillinge

Steaks von der „Ardeyer“ Hühnerbrust auf 


Curry-Mango-Sauce dazu Röstitaler


Dessert:	 Käseauswahl mit Feigen-Senf& Trauben

Mousse au Chokolat mit Eierlikörspiegel


 Cappuccino-Mousse mit Waldfrucht-Kompott


„Büffet-Exklusiv“ für 75,- € p.P.

( Kinder von 4-12 J. für 50,- € p.K.)




Ein Tag in Wald & Café

Tagesablauf im Wildwald: Sie treffen sich 

ab 10 Uhr im Waldcafé zum Brunch und 

können sich danach die beliebten Fütterungen 
von Wildschwein & Nachtjäger ansehen!


          Ihr Brunch-Büffet ( 10:30-13 Uhr )


Kalt:    „Coerdt´s“ Bäcker- & Mehrkornbrötchen, 

   Schinken-, Salami- und Käseauswahl,  

  verschiedene Fruchtkonfitüren, Butter


warm:   Lauch-Rührei von Bauer Luig´s Eiern,

     Röstkartoffeln & Kräuterchampignons


„Wildes Chili“ mit Wild-Hackfleisch,

Bohnen, Kartoffeln, Mais & Tomate


Wald-Pilz-Pasta mit Käse gratiniert 


Dessert:  Vanillejoghurt mit Waldfrucht-Kompott


Ihre Getränke ( 10–14 Uhr )

mit Prosecco-Empfang zur Begrüßung, 


Filter-Kaffee, verschiedenen Teesorten, Kakao,

Krombacher Pils, Naturradler, Alkoholfrei,

Mineralwasser, Afri Cola & Bluna Brausen


Inklusive Raum & Eintritt

Sie Feiern von 10-14 Uhr „Exklusiv“ in 


unserem Waldcafé mit eigener WC-Anlage

an festlich gedeckten Tischen mit Bedienung 

Brunch-Büffet, Getränken und natürlich auch


Inklusive dem Tageseintritt in den Wildwald!


„All-Inklusive-Wald-Brunch“  

    für nur 55,- € p.P (ab 30 Per.)


   ( Kinder von 4-12 J. für 30,- € p.K.)


„Getränke-Pauschalen“

Alle Getränkepauschalen gelten nur in Verbindung 


mit einer Büffetbestellung und sind ab min. 

drei Stunden Veranstaltungsdauer zu buchen. 


Sie werden je reservierter Person & Stunde berechnet. 


Getränkepauschale „Standard“

Krombacher Pils, Naturradler, Alkoholfrei, 

Driburger Mineralwasser (0,75l), Vitamalzbier, 

Afri Cola & Zuckerfrei, Bluna Brausen sowie 

Filterkaffee und verschiedenen Teesorten


 „GP-Standart“- Pro Stunde á 4,- € p.P./std.


Getränkepauschale „Exklusiv“ 


Krombacher Pils, Naturradler, Alkoholfrei, 

Weiß-, Rosé- und Rotwein (nach Tagesangebot)


Driburger Mineralwasser (0,75l), Vitamalzbier, 

Afri Cola & Zuckerfrei, Bluna Brausen sowie 

Kaffee, Tee, Kakao sowie Cappuccino & Espresso


„GP-Exklusiv“- Pro Stunde á 5,- € p.P./std.


Getränkepauschale „Luxus“

 


gezapftes Krombacher Pils frisch vom Fass &

Biermix,  Alkoholfreies Bier & AFG-Radler, 

Winzerweine mit Riesling & Spätburgunder 

Mineralwasser (0,75l), Lütt´s Fruchtsaftschorlen, 


Afri Cola & Zuckerfrei, Bluna Brausen sowie

Kaffee, Tee, Kakao und alle Kaffeespezialitäten


„GP-Luxus“- Pro Stunde á 6,- € p.P./std.


Zum Empfang empfehlen wir:

Waldfrucht Prosecco - Mit oder Ohne Alkohol 


Empfang ca. 1/2 Stunde á 4,- € p.P.





Feiern im Waldcafe

Mit Büffetvorschlägen ab 20 Personen!


Ein erlebnisreicher Tag im Wildwald mit 

 einem Frühstücks-Brunch oder einem 
Mittagessen mit Kaffeetrinken und

den schönen Wildtier-Fütterungen!


Alle Büffet Vorschläge sind Inklusive

festlich gedeckter Tische mit Platztellern,


Besteck, Servierten, Gläsern und

Tischdekorationen aus Jute & Holz. 


Inklusive Raum & Platzmieten, eigener 

WC-Anlage, Personal & Material sowie 


Inklusive dem Eintritt in den Wildwald!


Vieles ist möglich bei uns 

im „Wilden“ Waldcafe!


Wir würden uns freuen, Sie und 

Ihre Gäste, bei uns begrüßen zu dürfen!


Böer´s Waldcafe im Wildwald Vosswinkel

Bellingsen 5 / 59757 Arnsberg


Tel: 02932 / 9723-30

www.boers-waldcafe.de / info@boers-waldcafe.de
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